












































 No Vegetable Oil 
No Food Colouring

Köylüm mozzarella is made of fresh cow's milk from Turkish dairies
in a unique land of wide meadows and grazing grass with a
marvelous warm temperate climate for perfect agricultural/farms.

 
Köylüm cheeses have more of a creamier taste and a wonderful

stretching effect.

Origin Turkey 
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Raw Materials: Pasteurized cow milk (99.982%)  
Salt, Calcium chloride (0.010%)
 Rennet (0.0065%)
 Cheese culture (0.0015%)

JAGOTA BROTHERS TRADING CO.,LTD

Product code 
Packing / Size 
Order Unit

DRC1353
2 kg x 8 Blocks
Box

Product code 
Packing / Size 
Order Unit

DRC1354
2 kg x 6 Packs
Box

Keep Frozen At -18 °C

45% FAT 45% FAT
Mozzarella Block Mozzarella Shredded
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Melting Temperature: +- 30°C

Traditional wintertime milk from Normandy region, France gives a
deliciously rich and deep-flavored taste of butter with concentrated
nourishment from the grass and hay fed to the cows, the finest source of
healthy minerals in the green pastures.

Optimal temperatures: +12°C/+16°C
 

Fat content : 82% min
Water content : 16% max
Dry matter (no fat) : 2% max

DRY BUTTER FOR CROISSANT AND FEUILLETAGE

Professional Dry butter for layered dough lamination.

JAGOTA BROTHERS TRADING CO.,LTD

Size/Packing
Order Unit
Product
Code

2 kg x 5 sheets
Box
DRC1357

Technical Data

Ideal characteristics for laminated pastry products

82%FATBeurre Sec



Pure high aromatic butter for universal applications

Ideal for croissants and pastries with excellent
flattening elasticity and easeof use due to high and 
stable melting point. This gives the perfect croissants 
characteristic; honeycomb and buttery flavour.

Economical option for universal application with a French touch

 
For the marvelous results in any layered, flaky texture,
and the buttery taste inside of your croissants

Unsalted French Butter Blend 20:80 

Keep frozen

Keep Refrigerated

Beurre Doux 

Butler Selection

Le Grand Tourage

Size/Packing
Order Unit
Product
Code

Size/Packing
Order Unit
Product
Code

Size/Packing
Order Unit
Product
Code

1 kg x 10 blocks
Box
DRC1052

1 kg x 10 blocks
Box
DRC1050

1 kg x 10 sheets
Box
DRC1047

French Pastry Butter Sheet with 82% fat 

Unsalted French Pastry Butter block with 82% fat 
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Special blended cream composed of Dairy cream, 
Vegetable oils (coconut oil and palm oil) and Buttermilk.

ผลิตภัณฑ์วปิป�� งครีมประกอบด้วยแดรี�ครีม
นํ�ามนัพืช (นํ�ามนัมะพร้าว นํ�ามนัปาล์ม) และ
บัตเตอร์มลิค์ที�จะทําให้เบเกอรี�ของคุณอร่อย
มากยิ�งขึ�น !

LACTOFIL GOLD

ใชง่้าย อร่อยทุกเมนู คาวหวาน
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Product Code: DRC1425
Size Packaging: 1 Liter x 12 Box
Shelf Life: 277 Days
Storage Temperature: 2 - 10  ํC

Lactofil GOLD 
Product Benefits 
แล็คโตฟ�ล โกลด์ดีอย่างไร !

Rich and intensive taste of Dairy cream.  
รสชาติเข้มข้นที�มาจากแดรี� ครมี

Perfect sharpness of decorations & structure of whipped
product.
ผลิตภัณฑ์วิปป�� งครมีสามารถตั�งยอดได้ดี บีบครมีได้คมสวย 
เหมาะแก่การตกแต่งเค้ก และขนมนานาชนิด 

Long-term freshness and flavor with an outstanding taste
and light structure. 
มีรสชาติที�โดดเด่นและโครงสรา้งที�เบาของเนื�อครมีทําใหว้ิปป�� งครมี
อยู่ตัวได้ยาวนานและทนรอ้นมากยิ�งขึ�น

Maintains appearance for longer in time: The color, sharpness
of decorations and structure of whipped product are
maintained for longer.
ใหส้ีและใหรู้ปทรงของงานตกแต่งที�สวยงาม ด้วยโครงสรา้งของครมี
จึงทําใหค้งรูปอยู่ได้นานยิ�งขึ�น 

วิปป�� งครีมชนิดแดรี�เบลนด์ (Dairy-Blend) นาํเข้าจากอิตาลี 
แหล่งผลิตนมคุณภาพของยุโรป เหมาะสาํหรับร้านเบเกอรี�  
ร้านอาหาร คาเฟ�และโรงแรม สามารถสร้างสรรค์อาหาร
คาว หวานและเครื�องดื� มได้ในคราวเดียว

Suitable for vegetarians
เหมาะสาํหรบัมงัสวริติั

Contains Egg
มสีว่นผสมของไข่

Contains Milk
มสีว่นผสมของนม

For best whipping results refrigerate to 2-5  ํC for at least 12 hours prior to use.  
HOW TO USE : 

1.
       การใชว้ิปป�� งครมีเพื�อใหไ้ด้ผลลัพธที์�ดี ควรแชใ่นอุณหภูมิ 2-5  ํC อย่างน้อย 12 ชั�วโมงก่อนใช ้

   2. Pours contents into a clean cool bowl and whip to required consistency. 
       เทวิปป�� งครมีใส่ชามและตีวิปป�� งครมีตามต้องการ

   3. Typically 1 liter of lactofil gold + 100 grams sugar in a 4 liters capacity mixing 
       bowl at hight speed will take approximately 2-3 minutes. Take care not to over whip.
       ควรใช ้Lactofil Gold 1 ลิตร และไอซซ์ิ�ง 100 กรมั ในชามที�สามารถบรรจุได้ 4 ลิตร
       และตีด้วยความเรว็ 2-3 นาที และอย่าตีนานจนเกินไป

34.5% 



DRC0163
500 g x 6 packs
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