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MIYAZAKI WAGYU
The Champion Wagyu

 

มยิาซากิ
จงัหวดัมยิาซากิ เป�นจงัหวดัผูผ้ลิตเนื�อววัดาํญี�ปุ�นรายใหญเ่ป�น
อันดบั 2 ควา้รางวลัชนะเลิศการประกวดเนื�อววัระดบัชาติ ที�เรยีก
กันวา่ "วากิวโอลิมป�ก" ซึ�งจดัขึ�นทกุ ๆ 5 ป� ติดต่อกันถึง 3 ครั�ง
ววัในมยิาซากิ อาศัยอยูท่่ามกลางภเูขาและป�าไมทึ้บ ซึ�งครอบคลมุ
พื�นที�กวา่ 75% สง่ผลใหเ้นื�อววัมสีแีดงสวยงาม ลายไขมนัแทรก
อยา่งวจิติร และรสชาติที�เขม้ขน้ตามธรรมชาติ

เนื�อมยิาซากิมาจากววัญี�ปุ�นขนสดีาํสายพนัธุว์ากิวแท้ 100% จาก
เมอืงมยิาซากิ ประเทศญี�ปุ�นเท่านั�น เราจะเรยีกสายพนัธุน์ี�วา่
Koroge Washu (คโุรเกะ วาชู) หรอื Japanese Black ซึ�งมมีาก
ถึง 90% ของเนื�อวากิวทั�งหมดในญี�ปุ�น 

ววัในฟารม์ที�เลี�ยงในเมอืงมยิาซากิแต่ละตัวจะถกูประทับหมายเลข
ประจาํตัว และพมิพล์ายจมูกเพื�อบนัทึกขอ้มูล เชน่ วนัเดอืนป�เกิด
สายพนัธุข์องพอ่แม ่ และสถานที�เกิด เชื�อมโยงกับฐานขอ้มูลเพื�อ
สบืยอ้นสายพนัธุไ์ด้

Miyazaki, the second-largest prefecture in terms of Japanese black cattle production, is located somewhat to
the northeast of Kagoshima prefecture. This is really great Japanese meat. Miyazaki Beef won the gold medal
three times in a row at a national competition known as the "Wagyu Olympics," which is conducted every five
years. Over 75% of the area is covered in lush forests and mountains, where cattle are found. This produces
meat with a stunning red colour, impressive marbling, and an innately complex flavour profile.


