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MIYAZAKI WAGYU
The Champion Wagyu

 

มิยาซากิ
จังหวัดมิยาซากิ เป็นจังหวัดผู้ผลิตเนื้อวัวดำญี่ปุ่นรายใหญ่เป็น
อันดับ 2 คว้ารางวัลชนะเลิศการประกวดเนื้อวัวระดับชาติ ที่เรียก
กันว่า "วากิวโอลิมปิก" ซึ่งจัดขึ้นทุก ๆ 5 ปี ติดต่อกันถึง 3 ครั้ง
วัวในมิยาซากิ อาศัยอยู่ท่ามกลางภูเขาและป่าไม้ทึบ ซึ่งครอบคลุม
พื้นที่กว่า 75% ส่งผลให้เนื้อวัวมีสีแดงสวยงาม ลายไขมันแทรก
อย่างวิจิตร และรสชาติที่เข้มข้นตามธรรมชาติ

เนื้อมิยาซากิมาจากวัวญี่ปุ่นขนสีดำสายพันธุ์วากิวแท้ 100% จาก
เมืองมิยาซากิ ประเทศญี่ปุ่นเท่านั้น เราจะเรียกสายพันธุ์นี้ว่า
Koroge Washu (คุโรเกะ วาชู) หรือ Japanese Black ซึ่งมีมาก
ถึง 90% ของเนื้อวากิวทั้งหมดในญี่ปุ่น 

วัวในฟาร์มที่เลี้ยงในเมืองมิยาซากิแต่ละตัวจะถูกประทับหมายเลข
ประจำตัว และพิมพ์ลายจมูกเพื่อบันทึกข้อมูล เช่น วันเดือนปีเกิด
สายพันธุ์ของพ่อแม่ และสถานที่เกิด เชื่อมโยงกับฐานข้อมูลเพื่อ
สืบย้อนสายพันธุ์ได้

Miyazaki, the second-largest prefecture in terms of Japanese black cattle production, is located somewhat to
the northeast of Kagoshima prefecture. This is really great Japanese meat. Miyazaki Beef won the gold medal
three times in a row at a national competition known as the "Wagyu Olympics," which is conducted every five
years. Over 75% of the area is covered in lush forests and mountains, where cattle are found. This produces
meat with a stunning red colour, impressive marbling, and an innately complex flavour profile.


