


CARNAROLI RICE
VARIETY*

The unique with Italian
Carnaroli Rice produced by

a stone milled and 
drying process

โดดเด่นด้วยข้าวคาร์นาโรลี
จากอิตาลี ผลิตด้วยกระบวนการโม่ด้วยหิน

และการอบแห้งอย่างพิถีพิถัน

PREMIUM
PACKAGING

Packed in aluminized
envelope and in protective

atmosphere

บรรจุในซองอะลูมิเนียม เพื่อรักษา
ความสด และคุณภาพของข้าว

Quality control — from field to finished product, 
       personally overseen by the CEO. 

ITALIAN RICE
With Italian Rice and 

a 100% italian supply chain
ทำจากข้าวอิตาเลียนแท้ 
ด้วยกระบวนการผลิต

และวัตถุดิบจากอิตาลีทั้งหมด 100%

QUALITY 

An I talian leader in rice since 1860, Riso Scotti blends time-honoured tradition
with continuous innovation to craft premium rice for the modern table.

TRADITION
Family business since 1860.

         ธุรกิจครอบครัวที่สืบทอดมาตั้งแต่ปี 1860

SUSTAINABILITY

INNOVATION

Zero production waste 
        ปราศจากของเสียจากกระบวนการผลิต

Energy recovered in production
        มีการนำพลังงานกลับมาใช้ประโยชน์ในกระบวนการผลิต

Full supply chain control in progress
        อยู่ในกระบวนการพัฒนาเพื่อให้สามารถควบคุมห่วงโซ่อุปทานได้อย่างสมบูรณ์

Pioneer of vacuum-packed rice.
First in Italy to introduce rice-based innovations.
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Origin : Italy

Riso Scotti ก่อตั้งตั้งแต่ปี ค.ศ. 1860 ประเทศอิตาลี ยังคงสืบสานศิลปะการผลิต และบรรจุข้าวคุณภาพด้วยความมุ่งมั่น
 พร้อมขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรมอยู่เสมอ เพื่อพัฒนาข้าว และผลิตภัณฑ์ใหม่  ให้เข้ากับวิถีชีวิตในยุคปัจจุบัน

ควบคุมคุณภาพอย่างเข้มงวดตั้งแต่แหล่งปลูกจนถึงขั้นตอนสุดท้าย 
โดยมี CEO ตรวจสอบด้วยตนเองทุกวัน

       ผู้นำรายแรกที่คิดค้นข้าวบรรจุสูญญากาศ



Italian Rice for Risotto
From the name of the town near Vercelli where it originated in 1967,
an icon of quality Italian rice, with a grain larger than other
varieties and a high starch content.

18 mins

Premium Italian Rice for Risotto
The King of Rice, cultivated only in some specific areas of Italy.
Larger and very consistent grains. Chose by the best chefs.

16-18 mins

15-18 mins

Product Code : RII8633
Packing Size : 1 KG x 10 PK
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ARBORIO

CARNAROLI 

Product Code : RII8635
Packing Size : 1 KG x 10 PK

CARNAROLI INVECCHIATO (AGED)

Product Code : RII0010
Packing Size : 850 G x 10 PK

Premium Italian Rice for Risotto
Rice of excellence grown exclusively in the Lombard rice paddies,
subjected to a careful selection, a maturation of at least 18
months and finally a delicate processing.

มาจากชื่อเมืองใกล้เมืองเวอร์เชลลี  (Vercelli) ซึ่งเป็นแหล่งกำเนิดในปี 1967 ถือเป็นสัญลักษณ์
ของข้าวอิตาเลียนคุณภาพเยี่ยม เมล็ดมีขนาดใหญ่กว่าสายพันธุ์อื่น และมีปริมาณแป้งสูง

ราชาแห่งข้าว ปลูกเฉพาะในบางพื้นที่ของอิตาลีเท่านั้น เมล็ดมีขนาดใหญ่ และคงรูปได้ดี 
เป็นข้าวที่เชฟชั้นนำเลือกใช้

ข้าวคุณภาพเยี่ยม ปลูกเฉพาะในนาข้าวแถบลอมบาร์เดีย (Lombard) ผ่านการคัดสรรอย่างพิถีพิถัน 
บ่มอย่างน้อย 18 เดือน และผ่านกระบวนการผลิตอย่างละเอียดอ่อน

Cooking Time :  15-18 mins

Cooking Time :  16-18 mins

16-18
mins

Origin : Italy


